atzelsberger

Restaurant Biergarten Erlebnis

., Festagsplatte “

( moglich ab 10 - 50 Personen in unseren Raumlichkeiten )
von Oktober bis Ende Februar, auller Sonntag )

Leberknodelsuppe

mit Pfannkuchenstreifen

(wird in Terrinen serviert, Suppenteller eingedeckt )

* k k%

frankischer Schweinebraten

mit Sauerkraut und Klof}

Sauerbraten

mit LebkuchensolRe, Blaukraut und Klof}

(wird auf Platten und in Schisseln serviert, Teller sind eingedeckt )

* k k%

hausgemachte Apfelkichle

mit Zucker und Zimt

( wird auf Platten serviert, Teller sind eingedeckt )

Preise* pro Person : 22,50 €

* Bedienung im Servicebereich, Besteck und Servietten eingedeckt,
Nachservice wird extra berechnet, Anderungen bleiben uns vorbehalten.



atzelsberger

Restaurant Biergarten Erlebnis

., Achtung Wild “

( moglich ab 10 - 50 Personen in unseren Raumlichkeiten )
von Oktober bis Ende Februar, auler Sonntag )

Wildstppchen

mit Pilzeinlage

(wird in Terrinen serviert, Suppenteller eingedeckt )

* k k%

Hirsch-Kalbsbraten

mit Blaukraut, Preiselbeeren und zweierlei KloR

( wird auf Platten und in Schisseln serviert, Teller sind eingedeckt )

* k k%

hausgemachtes Beeren Tiramisu

( wird auf Platten serviert, Teller sind eingedeckt )

Preise* pro Person : 23,50 €

* Bedienung im Servicebereich, Besteck und Servietten eingedeckt,
Nachservice wird extra berechnet, Anderungen bleiben uns vorbehalten



atzelsberger

Restaurant Biergarten Erlebnis

., Gans-Essen *

( moglich ab 10 - 50 Personen in unseren Raumlichkeiten )
von Oktober bis Ende Februar, auller Sonntag )

Meerrettich-Kartoffelsuppe

(wird in Terrinen serviert, Suppenteller eingedeckt )

* k k%

Zweierlel von der Gans

mit Blaukraut, Preiselbeerapfel und KloR3

( wird auf Platten und in Schusseln serviert, Teller sind eingedeckt )

* k k%

hausgemachtes Schokoladen - Mousse im Glas

Preise* pro Person : 25,80 €

* Bedienung im Servicebereich, Besteck und Servietten eingedeckt,
Nachservice wird extra berechnet, Anderungen bleiben uns vorbehalten.



atzelsberger

Restaurant Biergarten Erlebnis

., Frankisches - Buffet “

( moglich ab 20 - 50 Personen in unseren Raumlichkeiten )

Buntes gemischtes Salatbuffet

mit Dressing Variation und gemischtem Brotkorb

Frankische Kartoffelsuppe

ofenfrisches Schaufele
mit Wirsing und Klof3

Sauerbraten
mit Blaukraut und Klof}

Gemischte Eisbhombe

Preise* pro Person : 26,80 €

* Bedienung im Servicebereich, Besteckbehalter am Tisch,
Nachservice wird extra berechnet, Anderungen bleiben uns vorbehalten.



Restaurant Biergarten Erlebnis

Preisubersicht:

extras

atzelsberger

Gedeckpreis
- weille Tischwasche

Weiteres ist moglich:
- Kaffee und Kuchen
- ganze Kuchen auf Vorbestellung

- Umlage fir mitgebrachte Kuchen
( nur moglich in Kombination mit Mittag- bzw. Abend Menue )

Kuchenubersicht

1,50 € pro Person

It. Karte
siehe Kuchenibersicht

1,00 € pro Person

- Stuck Kuchen It. Karte 1 Stick ab 2,20
Ganze Kuchen unter Vorbestellung:
- Hausgem. Kéasekuchen 8 Stuicke 15,40 €
- Hausgem. Russischer Zupfkuchen 8 Stuicke 15,40 €
- Nusszopf* ca. 10 Stlcke 18,00 €
- Stollen* ca. 10 Stlcke 18,00 €
- Hausgem. Apfelstreuselkuchen 16 Sticke 30,80 €
- Hausgem. Kirschstreuselkuchen 16 Sticke 30,80 €
- Erdbeerkuchen* 10 Sticke 22,50 €
- Himbeerkuchen* 10 Sticke 22,50 €
- Hausgem. Birnen-Schmandschnitte 16 Sticke 37,50 €
- Schwarzwalder-Kirschtorte* 16 Sticke 42,00 €
- Kasesahne* 16 Sticke 42,00 €

- weitere Kuchen auf Anfrage

auf Anfrage



